
LA CARTE 
 

Prix TTC, service compris 

Viandes fraiches, élevées et abattues en France, Espagne, U.E. 

Si vous êtes sensibles à certains allergènes ou suivez des régimes alimentaires spécifiques, n'hésitez pas à nous en faire part 

ENTREES 

 

Tataki – Pastèque – Saté           12€ 
Thon snacké, pastèque grillée, sucrine croquante snackée, sauce saté 

Foie Gras – Cerise – Brioche           16€ 

Marbré de foie gras et magret séché au Sarlanoix, confiture de cerise noire au piment d’Espelette, brioche grillée maison 

Arancini – Citron – Basilic           9€ 

Boule de riz croustillante et fondante avec un crémeux citron et basilic frais, sauce tomate douce 

Cecina – Chorizo – Charcuteries          18€ 
Charcuteries fines, saveurs puissantes et authentiques 

Jambon – Ibérique – Cebo de Campo          18€ 
Saveurs intenses, fondant en bouche 
 

 

PLATS 
 

Pluma – Carottes – Fleur d’oranger          24€ 

Porc tendre à la plancha, mousseline de carottes à la fleur d’oranger 

Poisson – Légumes – Arrivage          cf. ardoise 

Fraîcheur, légèreté et générosité du marché suivant arrivage 

Pastilla – Seitan – Grenade           21€ 

Pastilla au seitan (protéine végétale à base de gluten de blé) salade colorée, grenade et poivrons confits 

Burger – Saison - Gourmandise           19€ 

Bun’s du Fournil de Créon, recette du moment, viande ou veggie (sup. foie gras poêlé +6€) 

Tartare – Salade – Pommes de terre          18€ 

Tartare Titut, salade et pommes de terre en persillade 

Côte de bœuf – Arrivage – Ardoise          cf. ardoise 

Générosité et terroir à l’honneur 

DESSERTS 

Pina Colada – Exotisme – Citron vert          9€ 

Dôme aux notes d’exotisme doux et acidulé de la pina colada 

Pistache – Chocolat – Croquant          10€ 
Gourmandise intense et textures variées 

Fromages – Affinage – Terroir          10€ 
Authenticité et richesse des saveurs 

Café gourmand – Douceurs – Plaisir          10€ 
Pause sucrée (sup. rhum arrangé maison +3.50€) 
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COUPE GLACEE SUR MESURE MOVENPICK 

3€ / BOULE - 1€ SUPPLEMENT CHANTILLY 

Glaces : vanille, fraise, chocolat, café, noix de coco, rhum raisin, noix macadamia, noix & sirop d’érable, noisettes, 
banane, menthe-chocolat 

Sorbets : cassis, citron, mangue 

 

COUPES GLACEES MOVENPICK 

Chocolat Liégeois            10€ 
(2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce chocolat et chantilly) 

Café Liégeois             10€ 
(2 boules café, 1 boule vanille, sauce au café et caramel, chantilly) 

Colonel              10€ 
(2 boules de sorbet citron arrosées de vodka) 
Casse Noix             10€ 
(1 boule macadamia, 1 boule noisette, 1 boule noix et sirop d’érable, chantilly et noix caramélisées) 

Créole              11€ 

(1 boule mangue, 1 boule banane, 1 boule coco arrosées de malibu) 

Baileys              11€ 
(2 boules café, 1 boule vanille, baileys et chantilly) 


